TBSC

BENVENUTI IN TENUTA

SIAMO A 700 METRI DI ALTEZZA, IN UNA ZONA MONTANA
DEFINITA “SVANTAGGIATA” PER IL CLIMA ESTREMO, | TERRENI
SCOSCESI E L'ASSENZA DI URBANIZZAZIONE. QUI, ABBIAMO
RIDATO VITA A PIEMONTINO: UN BORGO AGRICOLO
DELL'OTTOCENTO VITTIMA DELLO SPOPOLAMENTO DELLE
CAMPAGNE. CUCINIAMO NEL RISPETTO DEL TERRITORIO,
DELLE STAGIONI E DEGLI ECOSISTEMI: LE NOSTRE CARNI
PROVENGONO DA CACCIA DI SELEZIONE IN TENUTA, O
DALLALLEVAMENTO DELLA NOSTRA AZIENDA. PER OFFRIRE
GUSTO, AUTENTICITA ED EMOZIONE.

MENU DEGUSTAZIONE

La scelta del menu degustazione & pensato per essere
condiviso dallintero tavolo e viene servito in modo uniforme per
tutti gli ospiti, cosi da garantire il corretto ritmo e integrita
dellesperienza.

“PAESAGGIO”

PERCORSO DEGUSTAZIONE DI SETTE PORTATE DELLO CHEF
75€

“QUATTRO PORTATE"

ANTIPASTO, PRIMO, SECONDO E DOLCE
65€

“TRE PORTATE"

ANTIPASTO, PRIMO O SECONDO E DOLCE
55€

ABBINAMENTO 3CALICI 40€
AL CALICE 5CALICI 50€

PIATTO VEGETARIANO 4

ANTIPASTI

VERTICALE PROSCIUTTO ONORATO 40 MESI+54 MESI  26€
SELEZIONE ‘ONORATO SALUMF E GIARDINIERA 24€
MELANZANA, POMODORO, PECORINO (7) s 18€
UOVO, TOPINAMBUR, FAVE E PISELLI (3,7) s 20€
PRIMI PIATTI

FARRO, ZAFFERANO, PERA, FICHI (1,7) ’ 22€
TAGLIATELLE CAPRIOLO E ALLORO (1,7,9) 18€

SPAGHETTO, ELICRISO, BOTTARGA DI CAPRIOLO (1,7,9) 20€

SECONDI PIATTI

FILETTO DI MAIALE, FAGIOLINI E NESPOLE (7,8,9) 24€
AGNELLO, PATATA IN COCOTE, CIPOLLOTTO (7) 26€
FINOCCHO, MIELE, SENAPE, POLLINE (6,8,11) 9 22€
| FORMAGGI

PICCOLA SELEZIONE DI FORMAGGI (7) 16€

6 formaggi italiani tra capra, pecora e bufala

GRANDE SELEZIONE DI FORMAGGI (7) 20€
8 formaggi italiani tra croste fiorite, stagionature e blu affinati

DESSERT

COPPAINES VANIGLIA, CIOCCOLATO E MERINGA (3,7,8) 12€
PERA & CIOCCOLATO (3,7,9) 14€
LIMONE & FRAGOLA (3,7,9) 14€
BENVENUTO, PANE E COPERTO 4€
ACQUA PANNA | ACQUA SAN PELLEGRINO | ACQUA DI NEPI 4€

LIMENTI O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE (ALL. Il AL
REG. 1169/2011 CE): 1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE; 2 CROSTACEI; 3 UOVA; 4
PESCE; 5 ARACHIDI; 6 SOIA; 7 LATTE; 8 FRUTTA A GUSCIO; 9 SEDANO; 10
SENAPE; 11 SEMI DI SESAMO; 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI; 13 LUPINI; 14
MOLLUSCHI. PER MAGGIORI INFORMAZIONI SU OGNI SINGOLA PIETANZA,
CHIEDERE AL PERSONALE IN SERVIZIO DI SALA. ALCUNI PRODOTTI
POTREBBERO ESSERE CONGELATI IN LOCO TRAMITE ABBATTIMENTO RAPIDO
DELLA TEMPERATURA, RISPETTANDO LE PROCEDURE DI AUTOCONTROLLO Al
SENSI DEL REG. 852/04 CE.

MENU A LA CARTE
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